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PASTA Y SALSAS CLASICAS

Contenidos:

Realizacion de pasta fresca

Técnica de coccion

Salsas clasicas: bolofiesa, carbonara, pesto, pomodoro...
Pastas al horno

Objetivos:

Dominar las técnicas basicas para la elaboracién de todo tipo de platos de pasta.

Duracion del curso/taller:

1 meses (inicio: 3 de mayo 2021; final: 31 de mayo 2021)
Dias/horario:

Lunes de 17:30 a 20:30 horas.

Se imparte en:

Centro social de Las Rosas (Aglimes)

Material que debe llevar el/la usuario/a:

Cuaderno y boligrafo o tablet, portatil...

Imparte el monitor: Amador Garcia Casado



